« Réveillon de Noél 2024 »

Soirée aux Chandelles

65 Euros Par Personne

Entrée, plat, fromage et dessert
(Hors Boissons)

Tartare de saumon a la mangue
« Huile d"olive au basilic »
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Duo de foie gras de canard en habit de fétes
« Profiterole et terrine de foie gras, bouquet de salade »
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Sorbet Ananas rhum ambré
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Gratiné de la mer
« Petits légumes et velouté au Champagne »
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Filet de boeuf Frangais sauce forestiere
« Pommes de terre a la suédoise »
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Assiette de Fromages de la Brie
« Bougquet de Salade aux fruits secs »

Les gourmandises de Noél
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« Réveillon de la Saint Sylvestre 2024 »

Soirée aux Chandelles

75 Euros Par Personne 1 entrée 1 plat, fromage et dessert

95 Euros Par Personne 1 entrée 2 plats, fromage et dessert
(Hors Boissons)
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Velouté de Chdtaigne au Foie gras

« Croiitons de Pain d'épices »

Profiteroles de saumon fumé
« Salade de courgettes marinées »

Pavé de dos de cabillaud en croiite provencale
« Mousseline de pomme de terre a [huile d olive et basilic »

Le délice glacé au citron avec ou sans alcool

Cote de veau
« Sauce aux morilles et tagliatelles »

Brie a la truffe
Salade a la noisette

Douceurs de la nouvelle année
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